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C A F F È
 



Da 200 anni la famiglia Molinari rappresenta 

nel mondo l’esperienza e l’autorevolezza 

di un’azienda italiana storica ma dinamica 

e attenta al cambiamento, dimostrando 

di conoscere da sempre il mercato che 

si evolve, il consumatore, la professione 

del barista e tutte le esigenze di chi opera 

nel settore. Da qui nascono i nostri 

programmi di crescita personalizzati,

scopri il tuo e 

diventa Maestro del Caffè con noi anche tu! 
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MISCELA MAESTRO

La Miscela Maestro rappresenta il nostro legame e il rispetto per la tradizione. 
La varie origini di caffè selezionate vengono tostate artigianalmente con la 
cura necessaria e imprescindibile per evidenziarne tutte le caratteristiche. 
Il processo di tostatura lenta applicato dai nostri mastri torrefattori 
continua, da oltre un secolo, a far nascere un caffè dai profumi evocativi, dal 
retrogusto dolce e bilanciato e una persistenza che vi accompagnerà nelle 
ore successive al vostro espresso. Miscela Maestro è il sorriso che nasce 
spontaneo riportando alla mente un bel ricordo del passato.

Miscela  Maestro è composta da differenti 
varietà di arabica e robusta, selezionate 
direttamente nelle suggestive piantagioni 
d’altura dei principali paesi produttori. È un 
viaggio nel mondo lungo l’equatore, che 
fonde caffè delle Americhe fino all’India 
passando per i rinomati centro africani.

M I S C E L A  P R E G I ATA  E  S E L E Z I O N ATA

Miele, Albicocca disidratata, Pan tostato

Burro, Vaniglia.

Corpo equilibrato morbido e persistente.

DOSE  7,5 g

VOLUME IN TAZZA  25 - 30 ml
PESO 14 - 15 g

TEMPERATURA ACQUA 87 - 91 °

TEMPO ESTRAZIONE  19 - 26’’

PRESSIONE BOILER  0,8 - 1,1 bar

PRESSIONE POMPA 9 atm

✔  Apertura sacchetto 2 ore prima
✔  Macinino con dosatore

VOLUME CON CREMA

ACIDITÀ

COLORE 
CREMAAMAREZZA

DOLCEZZA CORPO
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P E R  M A C C H I N E  C L A S S I C H E  DA  B A R

*WEGA VINTAGE VELA EMA *WEGA VINTAGE VELA ALE*FAEMA E61

*macchine come da foto equivalenti



SACCO CAFFÈ IN GRANI

MACINADOSATORE

TIMBRO DEL TUO BAR

DISPENSER

CONFEZIONE 
PERSONALIZZATA



CREA UN COFFEE STORE NEL TUO BAR
NEL RISPETTO DELLA TRADIZIONE

Proprio come una volta, con Caffè Molinari si rispetta la tradizione
e il tuo bar diventa negozio

puoi MACINARE IL CAFFÈ PER I TUOI CLIENTI e venderlo anche in confezioni personalizzate.

MACINALO PER IL TUO CLIENTE 
CON GRANULOMETRIA 

ESPRESSO OPPURE 
MOKA

SCEGLI UNA DELLE
3 MISCELE DI CAFFÈ: 

• MAESTRO • BIOLOGICO
• MONORIGINE 100% ARABICA

CONFEZIONALO NEL 
SACCHETTO TAKE AWAY

CON LA TUA 
PERSONALIZZAZIONE

CONSEGNALO
NELLA TUA

SHOPPER DEDICATA

BAR
SPORT

BAR
SPORTBAR
SPORT



Barista certificato

by Molinari Academy

FORMAZIONE
I MAESTRI 
DEL CAFFÈ
Scegli per te una formazione professionale di alto livello 
a cura della Molinari Academy



M O L I N A R I  ACA D E M Y

CAFFETTERIA COMPLETA CON CERTIFICAZIONE S.C.A
«Chef dell’espresso» Dal chicco alla tazzina perfetta»

«Mastro cappuccinatore» Cappuccino e ricette»

 LATTE ART
«Specialista dell’aperitivo»

BREWING
«Le estrazioni alternative»

«Mastro cappuccinatore» Cappuccino e ricette



ST R U M E N T I  U N I C I

GREMBIULE
POLO
CAMICIA
TAKEAWAY CUPS
TAZZINE CON PIATTINO
PORTAZUCCHERO 
OROLOGIO MURO
PORTA TOVAGLIOLI
SCATOLA REGALO
TARGA PLEXIGLASS

CASA FONDATA NEL 1804
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Scegli gli elementi
di comunicazione
che desideri
e crea subito 
il tuo storytelling 
personale. 

Crea un’atmosfera unica
nel tuo locale 
con il merchandising 
CAFFÈ MOLINARI.

P E R  CO M U N I C A R E  CO N  I L  T U O  ST I L E



LA COMUNICAZIONE CAFFÈ MOLINARI

ti
aspettiamo!

LANDING PAGE DEDICATA IN STORE EVENTS SPONSORIZZAZIONI GEOLOCALIZZATE 

Caffè Molinari ti propone un piano strutturato per sviluppare e migliorare il tuo business 
offrendoti strumenti on-line e off-line per valorizzare la tua attività.



FACILE  DA TROVARE, FACILE  DA RAGGIUNGERE! 
Attraverso l’utilizzo di internet e dei canali social daremo più visibilità ai nostri clienti,

guidando i consumatori fino ai tuo locale.



C A F F È  M O L I N A R I
M I S C E L A  M A E ST R O

TORREFAZIONE
TRADIZIONALE

CERTIFICAZIONE
BARISTA
CAFFÈ MOLINARI

DRIVE-TO-STORE 
ACTIVITIES

MISCELE 
PREGIATE

ALTA
FORMAZIONE

COMUNICAZIONE
A SUPPORTO

COMUNICA
IL TUO STILE

MERCHANDISING 
DEDICATO 





Via Francia 20 41122 Modena - Italy 

059.3279111

www.caffemolinari.it


